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THE BENTO EXPERIENCE
UN NUOVO CAPITOLO NEL PERCORSO DI RICERCA
DEL TEAM D BENTO SUSHI RESTAURANT

Un muovo sorprendente viegglo tra | saport dells  cultea
gastronomica glapponese, classica e moderma: Putimo capltolo
dell'originale percorso di ricerca e sperimentazione Intrapeeso con
grande creativith da Bento Sushi restaurant. La Bento Experience &
un' Interpeetazions crestiva e attuale del classico menu glapponess,
che propone piccoll percorst di degestazione accanto a singoll
platti dall*inconfondibile impeonts creativa,

1 ruovo menu propone slounl classicl della millenarin tradizione
culinarta glapponese reinterpretat! In chiave persomale secondo
l"estrono  tocco del team dil axine Bento. Una  squadra
interrazionale guidata da un suhl man brasiliano che of & fatta
notare negll annl per la profonda competenza tecnica ¢ la ricerca
di proposte originali, create con materfe poime di altissima qualith.
Da peovare Il Six and The City, una sslezione di gunkan con tartare
di walmone, toono e branzino, le Bento Sferecon sushi di tonno,
salmone & branzino scottato oppure "Motate Kal, capesante
swcottate con cetrioll a jullenne. Ma anche ol Sushi Bento Style, le
selezionl di snhl classiche e rivisitate.

In ognl proposta culinaria Bento continua a confrontarsi con la
varieth ¢ la ricchezza dei classici della cucina nipponica per
reinventarli in chiave Bento, contaminarli di tutta la passione per
l"eccellenza del glovani proprietarl, vera anima del progetto, ¢
trasformarli in un capolavoro di alta gastronomia.

Senza mal tradire 'assoluta qualith delle materie prime e il totale
rispetto per le procedure che hanno fatto di Bento Sushi
Restaurant un riferimento per la cucina glapponese di qualith a
Miano.

Anche la carta del vinl, selezionata personalmente da Tunde
Pecsvari, giovane sommelier con anni di esperienza internazionale,
tra | proprietari del locale, sl fa notare per creativita e freschezza.
Una vasta selezione di vinl itallani e strankeri, con particolare
attenzione ai bianchi aromatici e alle bollicine, che ben si sposano
con le proposte della ricercata gastronomda di Bento, sl
accompagna a un'ampia selezione di Sake, tra cul il pregiato Sho
Chiku Bai Nigorize, una vera rarith per Milano.

Bento Sushi Restaurant Corso Garibaldi, 104 Milano
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Sabina Lanzoni
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