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Quando le leccornie
viaggiano in tapis roulant
Zeneid

o kakon (aps o) 1 Lol sl
sashirni ed altre prelibatezze scorrono
davanti i ciensl, giok per occhi
;:hnonmnpum

. NUOVO MENU '
«Six and the city»
D1 Intrigante

non ¢’e solo 1l nome
Il percorso del Bento per golosi

palati che non i accon-
tentano, Jo chef ha mes-
SO A PUIMO U OV Vikg
0 tra i sapori dedla cul-
tura gastronomica  del
Sol Levante, classica ¢
moderna Un menu anco-
a pid eclestico, frutto di
AULEITICE passaIne

DA PROVARE 1 «5ix
and The Citys, una scle-
sione d punkan con tarta-
re di salmone, tonno ¢
branzino, le «Bento Sie-
res con sushi di tonno,
salmsone ¢ branzino scot-
tato  oppure  «IHotate
Kais, caposatite scottare
con cetnoli a julicane,
Ma anche il «Sashi Beato Styles, le sclezions di sushi classiche e rivii-
e, La «Bento Experiences, questo il nose del nvovo capitolo del me-
l‘lcué ¢ un compendio della Blosafia culinaria del ristorante, aperto dal
2001,

IL NUOVO menu peopone alcuni classici reinterpretati in chiave per-
sanale secondo Festroso tooco del team Bento. Una squadra internazio-
nale guidura da un ks man iltano che si ¢ fara notare negh annd
per Ia profoods competenza tecnica ¢ la nicerca & proposte onginali,
create con materie prime di altissima qualita.

Bento Swthi Restaurant

Corso Garibaldi 104, Milsno,

Info: 026598075

La porta d'Oriente
lungo i Navigli

Waki o sigrfica asplendo-
re del vencon, i locale strizza l'occhioll-
no agh avventor! del Navigh, coore del.
s mavida milanese. Il locale ha fatto del-
ks materia prima un punto d forzx b

accoghonte per
@ pace e specaiiti come le alghe in sl
22 di riso o 1y vordura alla sl & sesa-
mo. Senza scordare b pasta woba con
mdmvb«onhm
o Fu

Viok Geelzic 12,
info: 028394103

Il samurai ai fornelli

ha studiato coi migliori

Lo chel Wicky Pryan ¢ stato slevo

d Kan, maestro ded sushi ¢ di Ducasse,

re dele salse, Famosa i suo carpacdo

dei CINGQUO CoNLIneNti: gambero, LonNNo,

branzino, salmone con salsa marinata a
i 0 lemongrass. Wicky's

Mioro
Info: 0297376505

SHIMANIA

ARIGATO

mm « Ve Veneto 32, Miono.
- 0187390253

Distesi sul tatami

nellacascimdel'm
antica cascina seicentesca in fondo 2 va

F*NMINaLamhruuuhﬁ

Onk 0289059291

B IGIBAN

Wakobo
Pazza Emiio 4, Mikeno.
Infex 0270003841

n KOTOBUKXI
Sashimi e tempura
senza svenarsi

Economico ma di qualith, per
farsi una scorpaccan di maki,

Via Picciond 25, Miana.
Infex 0229404997

Intramontabile P
Qui si va sul classico

La societd (Poporo) che gesusce d
amoso ¢ st fondata ned
Minoru,




